Au menu cette semaine ~Déjeuney

LE JOUR DU
VEGETARIEN
15 |16 (" N 18
LUNDI Dec MARDI Dec JEUDI Dec
Taboulé Salade de riz Toast avocat O
riz, poivrons tricolores, Vinaigrette
Salade verte vinaigrette Rillettes de porc ’ ' Salade Noél en Provence
salade, sauce vinagrette framboise, abricot, =
Rémoulade de céleri Betterave a la vinaigrette Verrine saumon ricotta o

Paté de campagne Salade verte edam Mousse de canard et son toast

- >
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Chou-fleur sauce aurore Carottes rapées vinaigrette du terroir

Poireaux vinaigrette

Tagliatelle carbonara Sauté de canard sauce pain d'épices

Andouillette sauce

e Filet saumon sauce aurore
moutarde a I'ancienne

Penne au thon

Pané de blé fromage épinards

)a’

Boudin blanc

Purée de pommes de terre Pommes smile

Haricots beurre a la provencale

Rondelé nature

Penne
Julienne de légumes e
chapelure Asia

Emmental

Poélée de Noél

P'tit Louis
Fondu Président® Gouda Yaourt nature sucré

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Tomme blanche

Fromage frais nature

Corbeille de fruits (-r) Corbeille de fruits (-r) Blche chocolat au lait orange et yuzu

Mousse chocolat au lait

lle flottante Créme aux ceufs vanille
Donuts K Cocktail de fruits ) k )

., Verger Origine Plat Spécialité Recette o Péche
HVE ('9 EcoRespon 1 l France @ végétarien du chef Q Signature ‘\~ responsabl

Compote pommes péches Buche creme beurre praline

Blche de Noél

Papillotte praline eclat cookies choc lait

Téléchargez =~ S NEel | B : 100

App‘Table
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VENDREDI | po

Salade verte aux crodtons
Carottes rapées vinaigrette du terroir

Macédoine mayonnaise

Coquillettes sauce cocktail

Nuggets de poisson o]

~
Cote de porc ’ '
sauce pamplemousse

Riz
Carottes
Petit moulé

Yaourt nature sucré

Saint-Paulin

Corbeille de fruits Gi‘_)
Liégeois vanille
Compote de pommes

Mousse aux Spéculoos
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