Au menu cette semaine ~Déjeuney
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LUNDI | Mai

Taboulé
Tomate au basilic
Pastéque
Duo concombre mais

Salade verte aux fines herbes

Paupiette du pécheur
sauce créme de persil

Chipolatas aux herbes
Purée de pommes de terre

Haricots verts a la provencale

Yaourt nature sucré
Emmental

Vache qui rit®

Corbeille de fruits
Cone glace vanille-fraise
Beignet pomme

Péche au sirop
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MARDI | Mai

Courgettes rapées mozzarella
Salade verte croltons emmental
Assiette de charcuteries

Houmous de lentilles corail au cumin

Beignets de calamars

Réti de dinde sauce basquaise

Coudes

Jeunes carottes

Petit moulé ail et fines herbes

Yaourt nature sucré

Corbeille de fruits
Compote pommes spéculoos
Eclair chocolat

Mousse hoix de coco
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JEUDI | Mai

Andouille cornichons
Cake breton
Artichaut et tomate
Rillettes de maquereaux
Salade bretonne

Crépe au fromage

Galette saucisse Bretonne

Filet de colin sauce armoricaine /@
~

Riz pilaf

Chou-fleur persillés

Yaourt nature sucré

Saint-Paulin

Corbeille de fruits
Far breton aux pruneaux
Mousse au caramel au beurre salé
Pomme caramélisée (v)

Pain Bio
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VENDREDI Mai
Salade club
Pastéque

Pommes de terre au curry
Tomate au basilic

Champignons rémoulade
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Saumonette sauce citron |
~

Pizza au fromage

Blé pilaf

Courgettes ail basilic

Vache qui rit®
Yaourt nature sucré

Coulommiers

Corbeille de fruits
Brioche aux pépites de chocolat
Panna cotta coulis framboises
Cocktail de fruits

Créme dessert vanille
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